
ESPRESSO MARTINI

P*RNSTAR DAIQUIRI

NEGRONI

COSMOPOLITAN 

WHISKY SOUR

MARTINI

Danz Hauswein weiß oder rot......................................................................5.5

Franz Keller, Sekt Petit Adler Brut, Baden..................................................... ..8

Bonnet-Ponson, Cuvée perpétuelle Extra Brut, Champagne.......................13

Salwey, Grauburgunder 2023, Baden...........................................................7

Kühling-Gillot, Hase Sauvignon Blanc 2024, Rheinhessen............................. 	7 

Schlossgut Diel, Nahesteiner Riesling 2023, Nahe....................................... 	8 

Forgeurac, Landwein Villages 2021, Weißburgunder, Baden......................9

Mase, Ouvertüre 2023, Müller-Thurgau & Gutedel, Baden........................... 	9 

Weingut Sommerhalter, Pinot Noir Rosé 2024. Baden................................7

Waßmer, Spätburgunder 2023, Baden......................................................... 	7 

Francesco Cirelli, Montepulciano d'Abruzzo 2023, Italien..........................7

Tentenublo, V.L.A.V Custero 2023, Grenache & Tempranillo, Rioja................8

CLASSIC DRINKS	 12.5

JUST DRINKS

Danz Spritz (Aperol & Amer Picon)....9.5
Bier 0,2L | 0,5L............................3.0| 5.5 
Helles | IPA  0,2L | 0,5L.............. 3.5 | 5.9
Spezi | Limo 0,33L............................... 3.5 
Wasser 0,5L | 1,0L..........................3.5 | 6 
Saftschorle 0,2L | 0,4L...................... 3 | 5 
Weinschorle 0,2L..................................4.9

* alkoholfrei |Bei Allergien & Unverträglichkeiten wendet euch bitte an unser Personal. 

WINE

ESPRESSO	 2.8 
DOPPIO	 3.2 
CAPPUCCINO	 3.8 

BY THE GLASS

FRAGT GERNE NACH 
UNSERER  
WEINKARTE

wechselnde Auswahl an offenen Weinen 

MILANO SPRITZPALOMA VALENCIA SPRITZ*AMALFI LEMON

SEVILLA SPRITZBASIL & RASPBERRY KYOTO SPRITZ*CONCORDE COCKTAIL

SIGNATURE COCKTAILS 9.5 SPRITZ COCKTAILS 9.5

AZUL SPECIALITY COFFEE 

(Vodka, Espresso, Vanille, Kaffeelikör)

(Bourbon Whisky, Zitrone, Apfel)

(Gin, Vermouth, Bitters, Olive)

(Rum, Passionsfrucht, Vanille, Cocoa, Limette)

(Gin, Campari, Vermouth)

(Zitronenvodka, Cranberry, Triple Sec, Limette)

Mezcal, Aperol, 
Chartreuse, Salz & 
Grapefruitsoda

Campari, Grapefruit, 
Zitrone & Bitterlemon

Vermouth, 
Granatapfelsoda & 
Rosé Sekt

Grapefruit, Zitrone, 
Bitterlemon & Soda

alkoholfreier 
Vermouth, Basilikum, 
Gurke & Soda

Pfirsich, Vanille, 
Ginger Ale, Soda & 
Sekt

Gin, Holunderblüte, 
Gurke & Ginger Ale

Vermouth, Himbeer & 
Basilikumlimonade



Kräuterfritten mit Aioli**.............................................................. 8

Trüffel-Parmesan-Fries ................................................................11

Wilder Brokkoli, Austernpilze & geröstete Nüsse **.............. 12

Gebackene rote Beete, Meerrettich & geröstete Nüsse**..... 12

Crispy Blumenkohl-Pakora, Buttermilch & Salzzitrone*.......... 12

Frittierter Mais, Chimichurri & Aioli* ...........................................11

Weiße Bohnen mit Schwarzkohl, Parmesan & Koji**............ 14  

Roastbeef Focaccia mit Avocado, grüner Chilli & Kapern***... 15

Creamy Comté Tarte mit gegrillten Austernpilzen & Vin Jaune*.......15

Hot Chicken Sandwich - Pollo Fino, Nduja, Pickles, Brioche.....19

Oliven, Fenchel & Orange**...................................................... 8

Caesar-ish Salad mit Parmesan & Sardelle .............................10

Wintersalat mit Nüssen, Kaki & Tahina**................................10

Sardinen mit Chipotle-Salsa & Kapern..................................... 12

Bohnenpüree, gegrillte Paprika, Sardelle & Kräuteröl*** ....... 13

Kalbstatar, Röstzwiebel, Aioli, Sesam & Meerrettich............... 17  

Hausgemachte Sauerteig-Focaccia**....................................... 3

Aufgeschlagene Nduja-Butter  ................................................... 2

Geröstete Nüsse, Limettenblätter & Senfsaat**.....................3.5

Gilda Spießchen aus Olive, Sardelle & Pimento .................. je 2

FOOD

Wir kochen mit Nüssen, Soja und vielem mehr. Bei Allergien & Unverträglichkeiten  
wendet euch bitte an unser Personal. Küche bis 21.30 Uhr

ideal als Vorspeise oder zum Teilen

Snacks für Wein oder den kleinen Hunger

Kleine Teller zum Kombinieren & Teilen

* vegetarisch |** vegan | *** vegan auf Anfrage

COLD

BITS

HOT

KALBSSCHNITZEL IN BUTTER-
SCHMALZ, GURKENSALAT, 
KARTOFFELSALAT & WIENER
GARNITUR			    29

FREITAG - TACOS AL PASTOR	

RIND, POTATO ROLL, CHEDDAR, 
ZWIEBEL, GURKE		   11
BACON +1
DOUBLE  +3

FRISCHE MIESMUSCHELN, 
WEISSWEIN-ESTRAGON-SUD,  
POMMES & AIOLI		   19

MAISTORTILLAS, CRISPY PORK 
BELLY, GEGRILLTE ANANAS, SAL-
SA & AVOCADO	  3STK. 17

IN ROTWEIN GESCHMORTES 
RINDFLEISCH, SPECK, PILZE 
& KARTOFFELPÜREE	  25 

DIENSTAG - WIENER SCHNITZEL	

MITTWOCH - SMASH BURGER***	

DONNERSTAG - MOULES FRITES	

SAMSTAG - BŒUF BOURGUIGNON	

SOFT SERVE ICE CREAM  
+ TOPPING           7.5

PEANUTBUTTER, 
CHOCOLATE 
BROWNIE & SALT

LEMONCURD, 
KALAMANSI & 
CITRUS BITS

SOFT SERVE ICE CREAM  
+ TOPPING           7.5


