
ESPRESSO MARTINI

NIZZA SOUR

NEGRONI

COSMOPOLITAN 

P*RNSTAR DAIQUIRI

MARTINI

Schaum- & Weißwein:

Franz Keller, Sekt Petit Adler Brut, Baden..................................................... ..8

Danz Hauswein weiß....................................................................................4.9

Schlumberger, Blanc Laufener Lagen 2023, Gutedel, GB & WB, Baden.	����7

Klotz, Weißburgunder & Chardonnay 2023, Baden....................................7 

Salwey, Grauburgunder 2023, Baden...........................................................7

Bassermann-Jordan, Riesling 2024, Pfalz......................................................7

Cantalapiedra Viticultores, Cantayano 2024, Spanien...................................7

Rot- & Roséwein:

Danz Hauswein, rosé oder rot......................................................................4.9

Weingut Höfflin, Spätburgunder Löss / Lehm 2023, Baden..................... 	 7 

Roche-Audran, Copains IGP Méditerranée 2024, Rhone..............................6

CLASSIC DRINKS	 12.5

JUST DRINKS

Danz Spritz (Aperol & Amer Picon)....9.5
Pils 0,2L | 0,5L..............................3.0| 5.5 
Helles 0,2L | 0,5L........................ 3.5 | 5.9
Alkoholfreies Helles 0,33l.......................4
Spezi | Limo 0,33L............................... 3.5 
Wasser 0,5L | 1,0L..........................3.5 | 6 
Saftschorle 0,2L | 0,4L...................... 3 | 5 
Weinschorle 0,2L..................................4.9

Bei Allergien & Unverträglichkeiten wendet euch bitte an unser Personal. 

WINE

ESPRESSO	 2.8 
DOPPIO	 3.2 
CAPPUCCINO	 3.8 

BY THE GLASS 0,1L

FRAGT GERNE NACH 
UNSERER  
WEINKARTE

Wechselnde Auswahl an offenen Weinen. 

THIS IS A WENDY'SSURPRISE PIKACHU DISASTER GIRLFLORIDA MAN

PUNCH THE MONKEYCAPTAIN OBVIOUS IMMACULATE VIBESNO SHIT SHERLOCK

SIGNATURE COCKTAILS 9.5 NON-ALCOHOLIC COCKTAILS 9.5

AZUL SPECIALITY COFFEE 

(Vodka, Espresso, Vanille, Kaffeelikör)

(Rum, Passionsfrucht, Vanille, Cocoa, Limette)

(Gin, Vermouth, Bitters, Olive)

(Aperol, Rosé Wein, Grapefruit, Limette)

(Gin, Campari, Vermouth)

(Zitronenvodka, Cranberry, Triple Sec, Limette)

Tequila, Holunderblü-
te, Gurke, Kumquat, 
Sake, Sekt & Soda

Rosé, weißer Port, 
Chili, Rosenblüte, 
Pfirsich, Sekt & Soda

Blutorange, Passions-
frucht, Eucalyptus, 
Grüntee, Bitter Lemon

Basilikum, Yuzu, Limet-
te, alkoholfreier Wer-
mut & Soda

Lavendel, Brombeere, 
Bitter Lemon, Limette & 
Soda

Bitterorange, Grape-
fruit, Ingwer, Limette & 
Bitter Lemon

Gin, Wermut, Berga-
motte, grüne Olive &  
Tonic

Orangenlikör, Grape-
fruit, Zitrone, Bitter-
lemon



Tiger Fries, Aji Amarillo, Limette, Kräuter**............................... 8

Cacio e Pepe-Fries, Pecorino, Parmesan & Tellicherry ........... 10

Wilder Brokkoli, Austernpilze & geröstete Nüsse **.............. 13

Gegrillte Zucchini, Miso & Dill**.............................................. 14

Pimientos de Padrón, Burrata, Zitrone & geröstete Nüsse*...............17

Frittierte Meatballs aus Salsiccia, wilder Brokkoli, 

Scamorza & Piri Piri Mayo.............................................. 3STK. 17

Langustine, Chillibutter, Limettenblätter, Limette................3STK. 19

Mango Ice Cream..................................................................... 7.5

Key Lime Pie...............................................................................6.5

Oliven Nocellara Di Sicilia**..................................................5.5

Caesar-ish Salad mit Parmesan & Sardelle ............................. 10

+ Fried Chicken ............................................................................ 6

Sommersalat mit Apfel, Weißkraut, Tahina & Nüssen**..............11

Sardinen mit Chipotle-Salsa & Kapern..................................... 13

Olivenhummus, gegrillte Paprika & Sardellen*** .................... 14

Wassermelone, Tomate & Fetacreme ....................................... 16

Steak Tatar mit Cornichons, Senf, Eigelb & Kräutern............... 18

Cevice aus Kabeljau, Mango, Aji Amarillo & Thai Basilikum..............18

 

Hausgemachte Sauerteig-Focaccia**....................................3.5

Serano, Chips & Lombardi Peperoni........................................6.5

Geröstete Nüsse, Limettenblätter & Senfsaat**........................ 4

Gilda-Spießchen aus Olive, Sardelle & Pimento ...............je 2.5

FOOD

* vegetarisch |** vegan | *** vegan auf Anfrage 
Wir kochen mit Nüssen, Soja und vielem mehr. Bei Allergien & Unverträglichkeiten  
wendet euch bitte an unser Personal. Küche bis 21.30 Uhr

Ideal als Vorspeise oder zum Teilen

Snacks zum Wein oder für den kleinen Hunger

Kleine Teller zum Kombinieren & Teilen

Was Süßes geht immer!

COLD

BITS

HOT

SWEET

KEULE, FLÜGEL & BRUST 
VOM HÄHNCHEN,  RANCH 
DIP & JALAPENO SLAW	  32

FREITAG - TACOS CARNITAS	

RIND, POTATO ROLL, CHEDDAR, 
ZWIEBEL, GURKE		   11
BACON / JALAPENOS	  +1
DOUBLE  +3
VEGAN SMASH BURGER	  11

SARDINE & PULPO, FRIT-
TEN, MAYO & ZITRONE 21

MAISTORTILLAS, PULLED PORK, 
GEGRILLTE ANANAS,  KORIANDER
& SALSA		  3STK. 17

STRIP LOIN STEAK VOM RIND, CAFÉ 
DE PARIS-SAUCE & FRITTEN 	  32

DIENSTAG - FRIED CHICKEN

MITTWOCH - SMASH BURGER***	

DONNERSTAG - FRITTO MISTO

SAMSTAG - STEAK & FRIES

WIR WÄHLEN FÜR EUCH AUS! DANZ 
KLASSIKER UND SECRET SPECIALS ZUM 
TEILEN FÜR DEN GANZEN TISCH. PP. 39

EVERYDAY - FILL THE TABLE


