
ESPRESSO MARTINI

WHISKEY SOUR

NO NEGRONI

COSMOPOLITAN 

PISCO SOUR A LA DANZ 

MARTINI

PORNSTAR MARTINI

GIMLET

Schaum- & Weißwein:

Franz Keller, Sekt Petit Adler Brut, Baden..................................................... ..8

Danz Hauswein weiß....................................................................................4.9

Ina Wihler, Weißburgunder Vulkan 2024, Ihringen.....................................7

Schlumberger, Blanc Laufener Lagen 2023, Gutedel, GB & WB, Baden.	����7

Matthias Wörner, Steillage Weiß 2023, Riesling & Müller, Baden.............7 

Salwey, Grauburgunder 2023, Baden...........................................................7

Weingut Am Schlipf - Schneider, Le Blanc vom Kalkstein 2023, Baden....	����8

Cantalapiedra Viticultores, Cantayano 2025, Verdejo, Spanien................8 

Rot- & Roséwein:

Danz Hauswein rot........................................................................................4.9

Lorenz Ritter, Spätburgunder 2022, Baden................................................ 	 7 

Vorgrimmler, Spätburgunder Rosé 2023, Munzingen..................................7

Tentenublo, V.L.A.V. Custero 2023, Rioja........................................................8

CLASSIC DRINKS	 12.9

JUST DRINKS

Danz Spritz (Aperol & Amer Picon)....9.5
Pils 0,2L | 0,5L..............................3.0| 5.5 
Helles 0,2L | 0,5L........................ 3.5 | 5.9
Alkoholfreies Helles 0,33l................... 4.5
Spezi | Limo 0,33L............................... 3.5 
Wasser 0,5L | 1,0L..........................3.5 | 6 
Saftschorle 0,2L | 0,5L...................... 3 | 5 
Weinschorle 0,2L..................................4.9

Bei Allergien & Unverträglichkeiten wendet euch bitte an unser Personal. 

WINE

ESPRESSO	 2.8 
DOPPIO	 3.2 
CAPPUCCINO	 3.8 

BY THE GLASS 0,1L

FRAGT GERNE NACH 
UNSERER  
WEINKARTE

Wechselnde Auswahl an offenen Weinen. 

PINKY PROMISEOK LETS GO! BUSSY BABYHIGH & DRY 

CALIFORNIA SOBERPOMELO ANDERSON BANOFFEE SODAFLUFFY-O 

SIGNATURE COCKTAILS 9.9 NON-ALCOHOLIC COCKTAILS 9.9

AZUL SPECIALITY COFFEE 

(Vodka, Espresso, Vanille, Kaffeelikör)

(Pisco, Hibiscus, Riesling, Limette, Rosé)

(Dry Gin, Feige, Pineau de Charante, Fino)

(Dry Gin, Feige, Pineau de Charante, Fino)

(Dry Gin, Feige, Pineau de Charante, Fino)

(Whiskey, Zitrone, Apfel, Ingwer)

(Gin, Wermut, Riesling, Kaffee, Limettenblatt)

(Zitronenvodka, Cranberry, Triple Sec, Limette)

Wodka, Tonkabohne, 
Aprikose, Verjus & 
Mate

Gin, Brombeere, 
Quitte & Dry Tonic

Blaubeer-Lavendel-
Shrub, Hibiskusblüte 
& Himbeere

Basilikum, Bananen-
blätter, Grüntee & 
Zitrone

Cold Brew Kaffee, 
Banane, Ginger Ale,
Orangenluft

Alkoholfreier Wermut, 
Blutorange, Ingwer & 
Rosmarin

Campari, Grapefruit, 
Lemon Soda & 
Orange Fluff 

Tequila, Pomelo, 
Grüntee, Limette & 
Basilikum



Panther Fries mit milder Rocoto-Chilli, lila Mais & Limette **... 8

Gerösteter Hokkaidokürbis, Labneh, Chilli & Nüsse*............. 16

Gegrillte Aubergine, dunkle Miso & Tahina** ....................... 15

Wilder Brokkoli, Austernpilze & geröstete Nüsse**............... 14

Meatballs aus Salsiccia, Bimi, Scamorza & Piri Piri Mayo....1STK. 6

Black Tiger Riesengarnele vom Grill & Zitronenbutter.....1STK. 17

Dark Chocolate Mousse, Vanille, Olivenöl & Meersalz........ 7.5

Purple Cheesecake & Blaubeeren............................................ 7.5

Digestif........................................................................................4.9

Eingelegte Sardinen mit konfierten Tomaten & Salsa Espinaler.......13

Caesar-ish Salad mit Parmesan & Sardelle ............................. 10

+ Fried Chicken ............................................................................ 6

Mango-Pineapple-Slaw mit Tomatensalsa & Tortilla-Crunch**.14

Hummus aus schwarzen Bohnen, Chimichuri & Avocado**.... 14

Steak Tatar, klassisch handgeschnitten mit Kapern, Ei & Dijon-Senf...18

Ceviche vom Wildlachs, rote Beete, Rocoto & Thai Basilikum...18

 

Hausgemachte Sauerteig-Focaccia**....................................3.5

Serrano-Schinken, Chips & Lombardi Peperoni......................6.5

Oliven Nocellara Di Sicilia**..................................................5.5

Gilda-Spießchen aus Olive, Sardelle & Pimento ............... je 2.9

FOOD

* vegetarisch |** vegan | *** vegan auf Anfrage 
Wir kochen mit Nüssen, Soja und vielem mehr. Bei Allergien & Unverträglichkeiten  
wendet euch bitte an unser Personal. Küche bis 21.30 Uhr

Ideal als Vorspeise oder zum Teilen

Snacks zum Wein oder für den kleinen Hunger

Kleine Teller zum Kombinieren & Teilen

Was Süßes geht immer!

COLD

BITS

HOT

SWEET

KEULE, FLÜGEL & BRUST 
VOM HÄHNCHEN,  RANCH 
DIP & JALAPENO SLAW	  33

FREITAG - TACOS CARNITAS	

RIND, POTATO ROLL, CHEDDAR, 
ZWIEBEL, GURKE		   12
BACON / JALAPENOS	  +1
DOUBLE  +3
VEGAN SMASH BURGER	  11

FRISCHE MIESMUSCHELN, 
WEISSWEIN-ESTRAGON-SUD,  
POMMES & AIOLI		   25

MAISTORTILLAS, PULLED PORK, 
GEGRILLTE ANANAS,  KORIANDER
& SALSA		  3STK. 19

STRIP LOIN STEAK VOM RIND, CAFÉ 
DE PARIS-SAUCE & FRITTEN 	  35

DIENSTAG - FRIED CHICKEN

MITTWOCH - SMASH BURGER***	

DONNERSTAG - MOULES FRITES

SAMSTAG - STEAK & FRIES


